Pennette alla Vodka

ricetta inviata da ilaria81 il 13/09/2007
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	Un gustosissimo primo di pasta! Leggermente agro-dolce! Ricetta originale di mio padre.
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	Ingredienti per 4 porzioni
  320 gr. di pennette
  1 piccola cipolla
  dadini di prosciutto cotto (circa 1 etto)
  poca passata di pomodoro
  1/2 cartoccio di panna da cucina
  olio
  burro
  sale e pepe
  1/2 cucchiaino di zucchero
  1/2 bicchiere di vodka
  rosmarino e prezzemolo freschi
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	Preparazione
In una capace padella, fare un soffritto con poco olio, un pezzetto di burro e la cipolla tritata, aggiungere i dadini di prosciutto cotto, un gambetto di rosmarino intero, salare appena e pepare, far insaporire.
Aggiungere la vodka e far sfumare a fuoco vivace per pochi secondi, togliere il rosmarino, aggiungere poca passata di pomodoro con 1/2 cucchiaino di zucchero e abbassare il fuoco e far cuocere per pochi minuti.
A fuoco spento unire la panna e il prezzemolo fresco tritato.
Scolare le pennette al dente e saltarle in padella per qualche minuto con il condimento, quindi servire!


